menu semainel6

Du 15 au 19 AVRII 2024

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Buffet de crudités
Paupiette de volaille
Fines herbes

Frites

Haricots verts bio
Salade

Fromage

Yaourt

Fruits

Dessert "bar"

Buffet de crudités
Chili con carne
Filet de poisson
Riz bio

Brocolis bio
Salade

fromage

Yaourt

Fruits

Dessert "bar"

Buffet de crudités
Echine de porc
Sauce moutarde
Semoule bio
Julienne de légumes
Salade

Fromage

Yaourt

Fruits

Dessert "bar"

Buffet de crudités

Sauté de dinde au curcuma
Filet de poisson

Pates bio

Carottes bio

Salade

Fromage

Yaourt

Fruits

Dessert "bar"

Buffet de crudités
Brandade de poisson
Poisson meuniére
Purée

Epinards bio

Salade

Fromage

Yaourt

Fruits

Dessert "bar"

SOIR

SOIR

SOIR

SOIR

Buffet de crudités
Croque fromage bio
Pates au légumes
Filet de poisson
Légumes verts
Salade

Fromage

Fruits
Dessert" bar"

Buffet de crudités
Tressé de volaille
Garniture de légumes
Filet de poisson
Légumes verts

Salade

Fromage

Fruits
Dessert" bar"

Buffet de crudités
Gratin de ravioli
de boeuf

Filet de poisson
Légumes verts
Salade

Fromage

Fruits
Dessert" bar"

Buffet de crudités
Omelette bio
Pomme rissolées
Filet de poisson
Légumes verts
Salade

Fromage

Fruits
Dessert" bar"

le chef et son équipe
vous proposent un menu

alternatif pour chacun
des repas

GLUTEN SESAME FRUITS A COQUE CRUSTACES

POISSON MOUTARDE LAIT CELERI

SOJA MOLLUSQUES LUPIN SULFITES

NOS VIANDES SONT ORIGINES CERTIFIES :

T

VIANDE
BOVINE
FRANCAISE




